
Castini Rose 
AOP BIO

OPIS

SMAK

KOLOR

BUKIET

SZCZEP

ALKOHOL POJEMNOŚĆ
BUTELEK

TEMPERATURA
SERWOWANIA

14,5% obj.

50% Syrah,30% Grenache Noir, 20% Rolle

750 ml

Intensywny, czysty kolor z urzekającymi, jasnymi niuansami
malin.

Wyraziste nuty czerwonych owoców, takich jak truskawki             
i maliny, połączone z subtelnymi akcentami cytrusów oraz
białych kwiatów.

8-10°C

Na podniebieniu jest orzeźwiające, z dobrze zbalansowaną
kwasowością i lekką mineralnością.

Jest to pełne, złożone wino, które wpisuje się w kategorię
wyśmienitych różowych win dla smakoszy. Doskonale
komponuje się z lekkimi daniami, takimi jak sałatki, owoce
morza, grillowany drób, dania rybne, tartiny, łagodne sery
oraz stanowi idealny aperitif.
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