
Pinot Grigio DOC

OPIS

SMAK

KOLOR

BUKIET

SZCZEP

ALKOHOL POJEMNOŚĆ
BUTELEK

TEMPERATURA
SERWOWANIA

12,5% obj.

100% Pinot Grigio

         750 ml

Słomkowożółty, lekko bursztynowy

Aromat jest elegancki, wyraźny.

12°C

W ustach dobrze zrównoważone.

Lekka maceracja na skórkach. Fermentacja odbywa się              
w zbiornikach ze stali nierdzewnej w kontrolowanej
temperaturze 18°C. 

Doskonale komponuje się z daniami na bazie ryb, lekkimi
przystawkami, jaki i świetnie uzupełnia dojrzewające sery     
i wędliny.
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KRAJ POCHODZENIA

Włochy

REGION

Treviso
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