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Organic Rosato
Toscano IGT

KRAJ POCHODZENIA
Wtochy

REGION
Toskania

KOLOR
Delikatny réZzowy odcien

SZCZEP
100% Sangiovese | .-

| —
BUKIET

Intensywnie owocowy — z jednej strony czuc dojrzate morele
[ brzoskwinie, a z drugiej dochodzq czerwone owoce, takie jak
wisnie, czeresnie i truskawki.

SMAK

Posmak biatej brzoskwini i owocow pestkowych, takich jak
wiosenne wisnie.

CASA GEGECEA'TE L L!
OPIS
To wino emanuje elegancjq i rownowagq. Winogrona
Sangiovese uzywane do produkcji tego wina rosng na
wysokosci okoto 300 metréw n.p.m. Po delikatnym ttoczeniu

winogrona poddawane sq krotkiej maceracji na skdrkach rosato
w niskich temperaturach, aby uzyskac kolor ptatkow rozy. T oM
Nastepnie wino przechodzi fermentacje w zbiornikach ze stali Iidicaziane Geografier )
nierdzewnej o kontrolowanej temperaturze 16/18°C, po czym VINO B101OGICO

nastepuje maceracja na osadzie w tej samej temperaturze.
Dojrzewa w butelce przez co najmniej 3 miesigce. Wino jest
wytrawne, o dobrej kwasowosci i strukturze, z aromatycznym
finiszem. W 100% organiczne.

Swietnie komponuje sie jako aperitif lub z przystawkaq
z wedlinami | serem, biatymi miesami, wieprzowing i owocami
morza.

ALKOHOL POJEMNOSC TEMPERATURA
BUTELEK ‘ SERWOWANIA
13,5% obj. 750 ml 10-12°C @ 7
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